kg

Ravintola Backas

Backaksen Sanomat

Nno 4

Kuninkaan
Enan elamyksia

Puimalan
Resdaa 2020!

Backas on
monipuolinen
tyoharjoittelu-

paikka

Tavdellisten henkilostotapahtumien Backas
Kaksivuotias Backas on taynna moniosaajia 5.3
Lalilasku Vantaalla? Stopoven-seikkailu odottaa 5.4

\ gt Enadaamlt valmiina jahtiin 5.8 =
et ol \ 3 A > r by \Q, - = -

4

Ylistontie 28, 01510 Vantaa | p. 0400 153 281 | myynti@ravintolabackas.fi | www.ravintolabackas.fi



JOULULQUNAAT,-‘.,

Ma-pe 28.11.- 20.12. seka Id- 14. 12,

21.12. ja su 15.12. Joululounaan--"

hinta 59,00€/hl5. Lapset (2 12v)
‘ 2 OO€/|kavu03|

PUIMALAN

JOULUMAA
13-15.12 klo 11.00-15.00!

Joulumarkkinat, Backaksen
puoti ja ohjelmaa koko
perheelle!

Ylastontie 28, 01510 Vantaa

- ——
-

YRITYSTEN
PIKKUJOULUT

‘Varaa’ yrrtyksen pikkujoulut
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myynti@ravintolabackas.fi +358 400 153 281

C—"
Paakijoitus

Kakstvuotias
Backas on taynna
moniosaajia

RAVINTOLA BACKAS tdytti elokuussa kak-
si vuotta. Aika tunnetaan suomalaises-
sa ravintolamaailmassa maagisena kon-
kurssirajana: neljd viidestd ravintolasta
laittaa lapun luukulle ennen kaksivuo-
tispaivdansd. Voimme siis hyvilld mielin
onnitella itseimme. Samalla haluamme
kiittdd kaikkia asiakkaitamme, jotka
ovat mahdollistaneet menestyksemme.

Kun ravintolatoimintaa vasta suun-
niteltiin, koostui yrityksemme koko
omaisuus yhdestd lippiristd ja nipus-
ta paperia. Tyontekijoitd ei ollut, vaan
puikoissa hddrisi allekirjoittanut yh-
dessd toimitusjohtaja Veijo Kantasen
kanssa.

Kun Ravintola Backas avasi ovensa,
oli henkildston kokonaisvahvuus kuusi
ihmistd. Seuraavaksi kesiksi tydntekiji-
méird oli jo tuplaantunut. T4lld hetkel-
13 Backaksessa on 16 vakituista ja neljd
kausityontekijii.

Henkilokunnan kasvu luo mi-
nulle haasteita pomona ja yrittdjina.
Enii en voi vain fiilistelld, vaan minun
tdytyy kiinnittdd tetoisesti huomio-
ta alaisteni tydhyvinvointiin. Koska en
endd tyopdivini aikana nie koko hen-
kilostod, kuinka varmistun siitd, ettd
Backas on jatkossakin hyvi tyopaikka?
Etti kaikilla on kaikki hyvin ja kukaan

ei uuvu tyossi?

SUUTARI PYSYKOON lestissdfin, sanoo
vanha suomalainen sananlasku. Oli ai-
ka, jolloin ravintolassa oli kylmikks,

limmin kokki, viinuri ja tiskari. Jokai-
nen huolehti omista tehtivistiin, eiki
laatikon ulkopuolelle juuri palyilty.

Se oli silloin. Nykydin alalla kuin
alalla puhutaan multitaskaamisesta ja
jokaiselta tyontekijilti odotetaan laajan
tyénkuvan hallintaa.

Itse olen koulutukseltani kokki.
Backaksessa toimin kuitenkin yritei-
jind, baarimikkona, remonttireiskana,
omenanpoimijana ja kassakoneasenta-
jana. Muun muassa. Joskus minua on
katsottu kieroon ja kysytty, osaanko to-
della tehdi tuon kaiken.

Jokin aika sitten keskustelimme
yrittdjiporukalla yhteisesti amma-
tinvalinnastamme. Totesimme, ettid
yrittdjyydessd on jotakin samaa kuin
hyppaimisessi lentokoneen ohjaimiin
tuhatsivuisen manuaalin kanssa oh-
jeistuksena lukea samalla, kun lennit.
Yrittdjind eteen tulee viistimittd asioi-
ta, joita ei osaa. Useimmiten ne ovat
kuitenkin opeteltavissa.

Kun olen monessa mukana, tiedin
mitd Backaksessa todella tapahtuu. Sa-
malla opin tuntemaan tyontekijit ja
heidin vahvuutensa.

BACKAKSESSAKIN TYONKUVAT ovat mita
moninaisimmat. Esimerkiksi hovimes-
tari lakaisee autoista lumet, pesee te-
rassin, istuttaa kukat, tilaa viinit, put-
saa ikkunat ja imuroi. Vain pieni osa
hinen piivistidn kuluu tavanomaiseen
hovimestarin tyohon.

VARAA ISOMMAT KOKOUKSET
JA SEMINAARIT TAPAHTUMAKESKUS
PUIMALAAN HUHTI-LOKAKUULLE 2020

Harvasta ravintolasta l6ytyy myos-
kdin moniosaajaa, joka on kotonaan
niin keittiossd kuin salissa, korjaa kai-
ken korjaamista vaativan ja rakentaa
ohimennen my®os baaritiskin tai koko-
naisen kesikahvilan. Meilli tuollainen
tyontekija kuitenkin on, mistd olemme
syystd ylpeiti.

Yksi esimerkki nousujohteisesta
urakehityksestd Backaksessa 16ytyy
myds tistd lehdestd. Lue kesityonteki-
jind aloittaneen, pian toimistossa
ditiyslomansijaisena aloittavan Nelli
Pasasen tarina sivulta 6.

Talon sisilld tehtiviinsi kasvaneet
moniosaajat ovat Backakselle kultaa-
kin kalliimpia, eikd heidin kaltaisiaan
noin vain rekrytoida. Siksi haluan pitdd
kiinni jokaisesta tyontekijastimme ja
tarjota heille sesonkialallakin ympiri-
vuotisen toimeentulon, kunnon lomat
ja hyvit tydsuhde-edut.

MONIPUOLISUUS, VASTUU ja kehitty-
mismahdollisuudet pitivit tydnteon

jopa 350
henkilolle!
Maalais- ]
historiallisessa
miljoossd ideat
lentdviit ja ajatus
virkistyy!

Kokouspiiviit ©"

mielekkddni. Backaksen tyontekijoil-

I3 on omat ydinosaamisalueensa, mutta
periaatteessa kenet tahansa voisi laittaa
tekemdin micd tahansa. Se on selvi etu
tyOssd, jossa jokainen pdivi on erilainen
ja eteen voi tulla kaikkea péytiin tarjoil-
lusta illallisesta avotulella nautittavaan
rosvopaistiin, kahdesta asiakkaasta mo-
nisatapdiseen juhlavikeen, herkdstd had-
juhlasta rimiseviin rokkikonserttiin.

Toiveeni on, ettd Backaksessa ei
pidi, vaan saa tehdd t6itd. Haluan Bac-
kaksen olevan hyvi tyopaikka.

Ennen piittynyted kesisesonkia
meille haettiin ensimmiistd kertaa t5i-
hin, koska meistd oli kuultu niin paljon
hyvii asiakkailta, kavereilta ja sosiaali-
sesta mediasta. Siitd tuli yrictdjille hyvid
fuilis.

Jotain olemme kuluneen kahden
vuoden aikana tehneet oikein.

Lauri Kaivoluoto
Backaksen yrittiji

Varaa kokouspa:vas: myynti@ravintolabackas.fi tai 0400 153 2581



Valilasku Vantaalla?

Stopoven-seikkailu odottaa

Ravintola Backas on kolmentoista muun vantaalaisyrityksen kanssa mukana lokakuun
loppuun kestavassa Stopover Guide -kokeilussa. Verkkopalvelun avulla houkutellaan

Vantaalla pysahtyvia matkailijoita tutustumaan lahialueen elamyksiin.

TEKSTI TERHI PAASKYLA-MALMSTROM KUVAT VANTAAN KAUPUNKI

topover Guide -kokei-
S lu on suunnattu kaikil-

le Vantaalla pysihtyville
matkailijoille — koti- ja ulko-
maanmatkailijoille, litke- ja va-
paa-ajan matkailijoille seka yksin
tai ryhmissd matkustaville.

— Matkailijavirtojen niks-
kulmasta keskitssi on Helsin-
ki-Vantaan lentoasema, kertoo
projektisuunnittelija Saila Kur-
ki Vantaan kaupungilta.

— Toisena merkittivini sol-
mukohtana toimii Tikkurilan
matkakeskus, jossa odotetaan
kotimaan jatkoyhteyksii ja Ve-
nijin-junia.

Alypuhelimella kitevisti
kiytettivin palvelun tavoitteena
on jakaa tietoa Vantaan matkai-
lukohteista, niiden sijainnista ja
litkenneyhteyksista.

— Kun aikaa on rajallisesti,
haluun tutkia ympiristoa vai-
kuttavat itsei kiinnostavan koh-
teen lisiksi myos luotettavat kul-
kuyhteydet molempiin suuntiin,
Saila huomauttaa.

Sopivan mittaisia
elamyksia

Palvelu toimii ilylaitteisiin hyvin
skaalautuvana nettisivuna osoit-
teessa stopoverguide.f1.

— Monet matkailijat eivit
halua ladata ylimi#driisii sovel-
luksia muutenkin tiyteen puhe-
limeen. Myos roaming-maksut
saattavat arveluttaa. Siksi valin-
tamme oli nimenomaan help-
pokiyttdinen nettisivu, Saila
taustoittaa.

Sivustolle syotetdin kiytet-
tivissd oleva aika ja lihtopaik-
ka — esimerkiksi lentoasema tai
hotelli — minkai jilkeen tarjolle
tulee miriteltyyn aikaikkunaan

Kun vililasku tuo Vantz

\s%f:sta aikatau T
sopl_\a asta tekemlsta —

mahtuvia elimyksii ja aktiviteet-
teja seki tiedot niiden saavutet-
tavuudesta joukkoliikenteell,
autolla, pyériillen ja kivellen.

— Kesin ajan palvelu on toi-
minut englanniksi, mutta syyslo-
makaudelle valmistuu myos suo-
menkielinen versio, Saila lupaa.

Uusia asiakkaita
Olohuoneelle
Matkailijoita houkutellaan sto-
pover-seikkailulle mainosvideoil-
la seki litkenteen solmukohtiin,
hotelleihin ja Vantaan infopistei-
siin jaetulla mainosmateriaalilla.
Kokeilun vastaanotto onkin ol-
lut innostunutta.

Tarkkaa dataa kiytedjimii-
ristd ei vield ole, mutta esimer-

kiksi Ravintola Backaksen pi-

Ravintola Backas on yksi Stopover Guiden 14 vantaalaiskohteesta.

hapiirissd on havaittu runsaasti
puhelin kidessd kulkevia uteliai-
ta matkailijoita.

— Olemme nostaneet pal-
velussa esille kesikahvilaamme
Olohuonetta, sen kisin teh-
tyjd herkkuja, grilliruokaa ja
skumppajoogaa. Nayteid siltd,
ettd haluttu kohderyhmi on
l6ytinyt perille, iloitsee Ravin-
tola Backaksen yrittdji Lauri
Kaivoluoto.

— Suosioon on varmasti vai-
kuttanut paitsi tarjontamme,
myds sijaintimme hyvien kul-
kuyhteyksien piissi lihelli len-
toasemaa ja Tikkurilan matka-
keskusta.

Metropolia Ammattikor-
keakoulun tekemin kiytedja-
tutkimuksen tulokset selvidvit
syksylld kokeilun padtyteyd. Sa-
malla saadaan tietoa myds sii-
4, millaiset markkinointitavat
ovat tehokkaimmin tavoittaneet
matkailijoita.

— Sen jilkeen palveluntar-
joaja tekee paitoksen jatkosta ja
mahdollisista kehittimistoimen-
piteistd, Saila Kurki sanoo.

Kesikuun alusta lokakuun
loppuun kestivin Stopover Gui-
de -kokeilun toteuttaa Tieto-
temput Oy. Palvelu on tuotettu
kidyttden apuna Tietotemppujen
kehittimai kartta-alustaa.

Tutustu
Vantaan matkailu-
palveluihin!
www.stopoverguide.fi

Helposti perille asti

STOPOVER GUIDE -kokeilu on osa padkaupunkiseutuun
keskittyvaa Perille Asti -hanketta, joka etsii dlykkaita liikku-
misratkaisuja asukkaiden ja matkailijoiden kayttoon seka
erityisesti matkailualan yritysten hyodynnettavaksi. Hank-
keessa syntyneet markkinaldhtoiset palvelut tdydentavat
nykyista liikennejarjestelmaa ja tekevat perillepaasysta
helppoa my6s haastavammiksi koettuihin kohteisiin.

Uusia liikkumisratkaisuja kehitetdan tiiviissa yhteistydssa
matkailutoimialan yritysten, liilkkumispalveluja tarjoavien
yritysten ja palvelujen loppukayttdjien kanssa. Tuloksena
on uusia ratkaisuja ja palveluita, joita kokeillaan kohde-
alueilla aidossa ymparistossa.

Reilun kahden vuoden mittainen Perille Asti -hanke jatkuu
taman vuoden loppuun saakka. Hanke saa rahoitusta
Euroopan aluekehitysrahastosta osana 6Aika-strategiaa,
joka on Suomen kuuden suurimman kaupungin — Helsin-
gin, Espoon, Vantaan, Tampereen, Turun ja Oulun - yhtei-
nen kestavan kaupunkikehittamisen toimintamalli.

£ 1Cin

Seuraa Backaksen arkipdivdid
ja pysy ajan tasalla tulevista
tapahtumistamme: @ravintolabackas.fi
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TERHI PAASKYLA-MALMSTROM

HENKILOSTOTAPAHTUMAN

oL

Tervetulokahvit
Tdytettyjd Lapin rieskoja,
lohta sekd savuporoa
Alinan marjapiirakkaa vaniljakastikkeen
kera ja nokipannukahvit

Puimalan grillimenu
Vihersalaattia ja Backaksen
hunajavinegrettid
Coleslaw-salaattia
Parsaa, mansikkaa ja vuohenjuustoa
Raikasta melonia ja kevdtnaurista
Paahdettua Lopen riistasalamia ja
marinoitua punasipulia
Talon leipdvalikoima ja tapenadea

Keittiomestari tarjoilee
suoraan hiiligrillistd:
Kevdtkananpoikaa, tuoretomaattisalsaa
Backaksen possua, aiolia ja grillattuja
yrttimarinoituja tomaatteja
Kevditkaalia, uutta perunaa ja
naattiporkkanaa

Raparperipiirakkaa ja

Tavydellinen
henkilostotapahtuma
Backaksessa

Yli 200 IT-alan osaajaa taytti huhtikuussa Backaksen

pihapiirin ja siella sijaitsevan Tapahtumakeskus Puimalan.
Unohtumaton henkilostotapahtuma sai runsaasti kiitosta,
minka vuoksi Backakseen aiotaan palata myos uudelleen.

TEKSTI TERHI PAASKYLA-MALMSTROM

un Sandra Russe saa-
pui ensi kertaa Ravin-
tola Backakseen, oli se

rakkautta ensi silmaykselli. CGI
Suomen Financial Services -yk-
sikon markkinointi- ja tapah-
tumavastaavan tehtiviksi oli
annettu reilun 200 hengen hen-
kilostotapahtuman organisointi.

— Kun astuin Backaksen
maille, satoi taivaan tdydeltd rin-
tdd. Sild miljé6 upposi minuun
saman tien, Sandra muistelee.

— Halusin perinteisestd hen-
kilostopaivistd poikkeavan ak-
tiivisen tapahtuman ja niin he-
ti, ettd tdilld sen toteuttaminen
onnistuu.

Hyvii fiilistd vahvisti tapaa-
minen Ravintola Backaksen ta-
pahtumakoordinaattori Mireka
Kantasen kanssa.

— Meilli synkkasi saman
tien ja minulle jdi luottavainen
mieli: tdilld tiedetddn, miti teh-
diin, Sandra sanoo.

— Minulla oli pdivin ohjel-
masta oma visio ja paljon ideoi-
ta, joiden toteuttamisessa ja jat-
kokehittelyssa Mireka ja koko
Backaksen tiimi olivat alusta lop-
puun akdiivisesti mukana. Heilcd
olisin tarvittaessa saanut myos
kokonaan valmiin ohjelman.

Aktiivista tekemista

ja hyvaa ruokaa

I'T- ja liiketoimintakonsultoin-
nin palveluita tarjoavan CGI
Suomen vikei saapui henkilds-
topdivaan Oulua ja Lappeen-
rantaa myoten.

— Backaksen sijainti Kehi
III:n kupeessa helppojen bussi-,
juna- ja lentoyhteyksien pddssd
poisti kaikki saapumiseen liitty-
vit huolet, Sandra huomauttaa.

Piivin aluksi osallistujia
odottivat Tapahtumakeskus Pui-
malaan katetut tervetulokahvit.

— Niiden jilkeen hoidettiin
viralliset asiat alta pois. Puimala
tarjosi toimivat puitteet Power
Pointeille ja muille esityksille,
Sandra kiittelee.

Virallisen osuuden jilkeen
parisataapiinen osallistujajouk-
ko levittiytyi Backaksen tiluk-
sille, jonne oli pystytetty hauska

b D

Pdivdda on
kehuttu vuolaasti.
Ainuttakaan
negatiivista
palautetta en ole
saanut.

ja monipuolinen toimintaras-

tialue. Kisatiimien osaaminen

pantiin koetukselle saappaan-

heiton, haaraperusletkajenkan,
petankin ja pantomiimin kal-

taisissa aktiviteeteissa.

Puolitoistatuntisen kisailun
jilkeen oli aika ottaa oppia ne-
linkertaisen olympiapikaluiste-
lija Mika Poutalan eliminvii-
sauksista.

— Mika kertoi meille uras-
taan ja kaikesta sen aikana op-
pimastaan seki kokonaisval-
taisesta hyvinvoinnista, joka
korreloi my6s tyohyvinvointiin,
Sandra kiteyttad.

Luennon jilkeen alkoi péivin
kenties odotetuin osuus, Puima-
laan katettu buffetruokailu. Tar-
jolla oli salaatteja, hiiligrillin an-
timia ja maukasta jalkiruokaa.

— Ruoka sai mahdottoman
paljon kehuja. Se oli hyvin tar-
joiltua, herkullista ja sicd oli
riittavisti. Etukiteisilmoituk-
sella huomioitiin erinomaisesti
my®ds kaikki erityisruokavaliot,
Sandra toteaa.

Ruokailun jilkeen ilta jatkui
vapaamuotoisesti Backaksen
housebindin siestykselli.

— Piivin pddteeeksi kauem-
paa tulleet yopyivit lahiston

vanhan ajan vaniljamoussea

hotelleissa, reippaimmat lahti-
vit vield jatkoillekin. Molem-
mat vaihtoehdot onnistuivat
ndppiristi hyvien kulkuyhteyk-

sien ansiosta.

Persoonallinen paikka

ja selvit savelet

Keviin henkilstotapahtumaa
muistellaan CGl:ssd vield syk-
synkin tultua.

— Piivii on kehuttu vuo-
laasti. Ainuttakaan negatiivista
palautetta en ole saanut, Sandra
iloitsee ja suosittelee Ravinto-
la Backasta ja Tapahtumakeskus
Puimalaa kaikille unohtuma-
tonta ja persoonallista henkilds-
totapahtumaa suunnitteleville.

— Backaksen viki on jous-

tavaa ja asiantuntevaa, minki
vuoksi tilaisuuden suunniccele-
minen oli helppoa. Backaksessa
oli alusta asti selvit sivelet, mi-
ki heritd syvan luottamuksen
yhteistyon ja tapahtuman on-
nistumiseen. Parempaa paikkaa,
henkilostdd, tilaa, miljootd tai
ruokaa on vaikea 16ytii.

Sandra lupaa yhteistyén
Backaksen kanssa jatkuvan
myds tulevaisuudessa.

— Uskon, etti hyddynnim-
me pian Backaksen kokoustilo-
ja ja miksemme my®os vaikkapa
ruokakursseja. Vapaa-aikanakin
olen ahkera Backaksen-kivija,
joten ldhiajan suunnitelmissa
siintivit jo konsertit ja ohjel-
malliset jouluillalliset.

Tapahtumakeskus Puimalan
kesdjuhlat jopa 600 henkilolle

Valmiista kesdjuhlapaketeistamme I6ytyy
mm. Backaksen grillibileet, Puimalan olutjuhlat
sekd Puimalan sambakarnevaalit.

Soita ja tule tutustumaan p. 0400 153 281!



Backas on monipuolinen
tyohanjoittelupaikka

Nelli Pasasen kesatyd Backaksen kesakahvila Olohuoneella kasvoi restonomiopintoihin liittyvaksi
tyoharjoitteluksi ja tana syksyna alkavaksi aitiyslomansijaisuudeksi. — Taalla ei pelata antaa vastuuta, vaan
tyontekija saa oppia tekemalla, monenlaisia toita Backas-urallaan kokeilemaan padssyt Nelli iloitsee.

TEKSTI TERHI PAASKYLA-MALMSTROM

aurea-ammattikorkea-
koulun Leppivaaran
kampuksella restonomik-

si opiskelevalla Nelli Pasasella
on takanaan Backaksen-téytei-
nen kesi.

— Itse asiassa jo toinen pe-
rikkiin, Nelli nauraa.

Keviilld 2018 Nelli oli suo-
rittamassa ensimmiistd tyohar-
joitteluaan Espanjan Valencias-
sa, mutta kesitydpaikan haku
etini osoittautui hankalaksi ah-
keran hakijan Skype-haastattelu-
valmiudesta huolimatta.

Ty6paikka Ravintola Bac-
kaksesta loytyi silloin perhetu-
tun kautta.

— Ensimmiiseni kesini-
ni tein toitd kesikahvila Olo-
huoneella seki autoin tarpeen

mukaan kartanoravintolassa ja
Tapahtumakeskus Puimalassa,
rupeamansa aikana todelliseksi
jokapaikanhoyliksi kouliintu-
nut Nelli kertoo.

— Kun edessi odotti toinen
tydharjoittelu, tuntui luonnol-
liselta suorittaa se tiilli. Eri-
koistun kestivin matkailun
elinkeinoon myynti- ja markki-
nointipainotuksella, joten pai-
asiallinen tydsarka siirtyi salista
toimiston puolelle.

Kesin kestianeen harjoitte-
lunsa aikana Nelli paisi teke-
miin “vaikka ja mitd’.

— Myyntid, markkinointia ja
laskutusta seki tapahtumien ja
tilaisuuksien suunnittelua, hin
luettelee.

— Suunnittelupuolella minut

ovat pitineet kiireisend syyskau-
den tapahtumat Oktoberfestistd
pikkujouluihin ja muuhun jou-
lunajan ohjelmaan.

Eteenpain uratikkailla
Kesin kiinnyttyi syksyksi Nel-
lin opinnot ovat jatkuneet,
mutta Backas ei ole jadnyt pel-
kiksi kesiromanssiksi.

— Harjoitteluni piti pait-
tyd elokuussa, mutta sitten Ra-
vintola Backaksen myynti- ja
markkinointipaillikko Sanna
Koskinen ilmoitti jddvinsi syk-
syn aikana ditiyslomalle.

Selvi se, ettd sijaiseksi pyy-
detiin talon tavat ja toiminnan
perinpohjaisesti tuntevaa tun-
nollista tydntekijii.

Opiskelun ja tyénteon yh-
distiminen ei Nellid arveluta.

— Kesidtyoni eivit viime
vuonnakaan pdittyneet opinto-
jen alkuun. T4n3 vuonna tditd
on enemmin, mutta niitd voi
hyviksilukea opinnoissa, minki
lisiksi verkko-opinnotkin ovat
mahdollisia. Ehdotonta ldsni-

oloa vaativia kursseja on loppu-
jen lopuksi hyvin vihin, Nelli
toteaa.

Neljinnen vuoden opiskeli-
jalla siintdd silmissd myos opin-
niytetyd. Todennikoisesti sen-
kin voi tehdi Backaksessa.

— Opinniytetyd voisi olla
esimerkiksi jonkin isomman ta-
pahtuman itsendinen suunnit-
teleminen ja tuottaminen alusta
loppuun saakka. Toteutuksesta
laaditaan tietysti myos kirjalli-
nen raportti, Nelli kertoo.

Backaksesta tyopaikkana ha-
nelld on vain hyvii sanottavaa.

— Koska Backaksen toimin-
ta on tuoretta, piisee taalld oi-
keasti vaikuttamaan asioihin.

Taalla ei peldtd antaa vastuuta
harjoittelijallekaan, vaan hinen
annetaan oppia tekemalld. Suh-
teellisen pienessd tiimissd kaikki
tekevit kaikkea, joten tyonku-
va on monipuolinen, ja kuten
omakin esimerkkini niyttii,
tySssd on myds paljon etenemis-
mahdollisuuksia.

Hanjoittelijaksi Backakseen?

Kiinnostuitko tyoharjoittelusta
Ravintola Backaksessa? Harkitsetko ravintola-alan
oppisopimuskoulutusta?

Kysy lisda kaikkien osastojen harjoittelupaikoista:
Lauri Kaivoluoto p. 0400 612 026
lauri.kaivoluoto@kuninkaanera.fi
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ESIMAKUA TAPAHTUMAKESKUS

PUIMALAN KESASTA 2020

rd
Y ina

PERJANTAINA 21.8.
BACKAKSEN VIP-LIPUT
PAREMPI PICNIC NORMAALILIPUN
HINNALLA!
Esiintyjina mm. Ida Paul (voilr:;;suau\rl‘u;:i?( :)mg
ja Kalle Lindroth
seka Younghearted.

PERJANTAINA 5.6. PERJANTAINA 4.9.
HAPPORADIO JA ARTTU WISKARI JA
GRILLIBILEET PUIMALAN SADONKORJUU
Liput 75,00 €/hlo Liput 75,00 €/hlo

sis. grillibuffetin seka
illan ohjelman.
Myynnissa myos
VIP-lippuja 95,00 €/hlo.

sis. grillibuffetin seka
illan ohjelman.
Myynnissa myos
VIP-lippuja 95,00 €/hlo.

Luvassa
. eai
kesateattereita!

Katso ndmad ja Puimalan ensi kesan muut artistit www.ravintolabackas.fi



Motiiveja
metsastysharrastuksen
aloittamiseen on monia.
Yksi haluaa liikkkua
luonnossa, toista kiinnostaa
koiratyoskentely,
kolmannen pannussa
porisevat riistaruoat.
_ Kaikki nama ovat hyvia
syita lahted metsalle,
Backaksen Erddaamit
vakuuttavat.

TEKSTI TERHI PAASKYLA-MALMSTROM

b

Metsastaminen
on paljon
muutakin Ruin
nistalaukauksia.

Eradaamien perustamiskokouksessa
olivat lasna Heli Koivuniemi (vas,),
Leila Heijola, Mireka Kantanen ja
Sanna Koskinen.

Backaksen Enadaamit

valmiina jahtiin

imin vuoden alussa

perustettu Backaksen

Eridaamit sai alkun-
sa tarpeesta luoda matalan kyn-
nyksen metsistysseura, jonka
toimintaan metsistyksestd ja
luonnossa liikkumisesta kiin-
nostuneiden naisten on helppo
lihteid mukaan.

— Aiempaa metsistyskoke-
musta seuran jiseniltd ei edel-
lytetd. Ainoa vaatimus on met-
sdstdjatutkinnon suorittaminen,
mutta sekin hoituu kitevisti
meilld Backaksessa, sanoo Eri-
daamien perustajajisen, Ra-
vintola Backaksen myynti- ja
markkinointipaillikk Sanna
Koskinen.

— Ravintola Backaksen taus-
talla toimiva Kuninkaan Eri
jarjestdd tutkintoon johtavia
kursseja kiinnostuksen mu-
kaan, miki on tihin mennessi
tarkoittanut muutamaa vuosit-
taista intensiivikurssia. Puolen-
toista pdivin mittaisen rupea-
man kouluttajana toimii alansa
huippuihin kuuluva Kari Nuu-
tinen, jonka opastuksella lipi-
menoprosentti huitelee sataa.

Naisten osuus suomalaisista
metsistdjistd on noin kahdeksan
prosenttia, mutta mairi kas-

vaa jatkuvasti. Ei siis ihme, ettd
Backaksen Eridaamien toiminta
on herittinyt lyhyen historiansa
aikana jo paljon kiinnostusta.

— Metsistysseuroja on pii-
kaupunkiseudulla vihinlaisesti,
ja naisten metsistysseuroja on
maanlaajuisestikin vain koural-
linen, huomauttaa niin ikéin
Erddaamien perustajajiseniin
kuuluva Leila Heijola.

— Mukaan metsistystoimin-
taan padsee useimmiten suhtei-
den kautta, joten jos lahipiirissi
ei ole metsistdjid, on aloitta-
minen haastavaa. Eridaamei-
hin liittyminen on haluttu kui-
tenkin tehdd mahdollisimman
mutkattomaksi.

Metsan moninainen kutsu
Metsille vetdd syy jos toinen-
kin, mikd nikyy my6s Eridaa-
mien riveissi.

Sannan innostus syttyi tyén
parissa.

— Meilli Backaksessa met-
sdstys on vahvasti lisnd. Haluan
perehtyi sithen paremmin pys-
tyakseni keskustelemaan siitd ja
vastaamaan asiakkaidemme ky-
symyksiin, Sanna kertoo.

Ravintola Backaksen tapah-
tumakoordinaattori Mireka

Mireka Kantanen innostui toden teolla kesilla kokeillusta haulikkoammunnasta.

Kantanen on puolestaan kas-
vanut perheensi metsistystari-
noiden keskell ja syonyt aina
riistaa.

— Siksi tuntui luontevalta pa-
neutua asiaan itsekin enemmin,

kolmas perustajajisen taustoittaa.

Leila on sen sijaan van-

ha partiolainen, minki vuoksi
luonnossa liikkkuminen on ollut
hinelle aina tirkedi.

— Kiinnostukseni metsistyk-
seen on kypsynyt myos keittios-
s, riistaruokia usein kokkaava
Leila toteaa.

Ruoka on johdattanut met-

sille myos ruokaa, juomaa ja ta-
pahtuma-alaa kisittelevien Aro-
mi-, Shaker- ja Evento-lehtien
péitoimittaja Heli Koivuniemen.
— Ruoka-alan juttukeikat ovat
vieneet minua sorsa-, fasaani-
ja peurajahteihin, Eridaamien
neljis perustajisen selventii.

— Kuulun my6s Uudenmaan
maanpuolustusyhdistykseen,
jossa on paljon metsistdjid. He
ovat viisaita ja rauhallisia ihmi-
sid, joiden luontoon ja eldimiin
liittyvad tietotaitoa kunnioitan
syvisti. Luonnossa liilkkuminen
on myds hyvii vastapainoa hek-
tiselle tydelamaille.

Luonto- ja erdoppaaksi opis-
keleva eridaami Anniina Lai-
tala taas 16ysi metsistyksen sitd
teini-ikdisestd harrastaneen puo-
lisonsa kautta.

— Pari vuotta sitten perhee-
seemme liittyi pohjanpystykor-
va Aiji, joka on lintukoira. Se
toimi minulla viimeiseni sy-
sdyksend metsiastdjatutkinnon
suorittamiselle.

Ei pelkkda ampumista
Metsastiminen on paljon muu-
takin kuin riistalaukauksia. Se

Erddaamien tamanhetkiset jasenet ovat Leila Heijola (takana vas.), Heli Koivuniemi, Anniina
Laitala, Mari Virtanen, Sanna, Koskinen (edessa vas.), kunniajdsen Petsi ja Mireka Kantanen.

on luonnossa litkkumista, yh-
dessioloa ja riistanhoidon hy-
viksi tehtdvdd vapaaehtoistydtd.

— Kaupungistumisen myo-
td kynnys lihted yksin luon-
toon voi olla korkealla, Anniina
pohuii.

— Metsiissi oleskelu kuiten-
kin tutkitusti lisdd hyvinvointia.
Samanhenkisessi seurassa kyn-
nys madaltuu ja kaupunkilais-
nainenkin saa kokemuksia met-
silld kiyskentelystd.

Mireka sanoo viihtyvinsi
luonnossa, minka lisiksi uudes-
sa harrastuksessa on muitakin
hyvid puolia.

— Pidin nuotiolla kokkai-
lusta, ja onhan Eradaamit myds
loistava mahdollisuus verkostoi-
tumiseen.

Leila kertoo alkaneensa tark-
kailla myds lihiluontoa “metsis-
tdjin lasic padssd”.

— Bongailen eldimii iltalen-
killd nykyisin aivan eri tapaan
kuin aiemmin.

Sanna ja Heli toteavat puo-
lestaan kiinnostuneensa koira-
tydskentelysti.

— Ehki olemme tulevaisuu-
dessa metsistyskoiran omistajia,
he tuumivat.

Metsistidjit tekevit myos ar-
vokasta riistanhoitoty6td, kuten
auttavat riistakolmiolaskennois-
sa. Niiden perusteella viran-
omainen osaa laskea verotetta-
van riistakannan.

— Metsistys on eettinen ta-

pa hankkia lihaa ruokapoytiin.

RS

Kiintididen mukainen saalis ta-
petaan siististi ja hyddynnetdin
loppuun saakka. Riistalaukauk-
seen saakka eliin on saanut elii
onnellisen elimin, Anniina
muistuttaa.

Backas harrastuksen
kiintopisteena
Haastatteluhetkeen mennessi
Backaksen Eridaamit ovat kiyn-
nistelleet metsistysseuransa toi-
mintaa ja kdyneet kokeilemassa
haulikkoammuntaa.

— Jatkossa meilli on mah-
dollisuuksia vaikka mihin.
Pystymme hyddyntimiin Bac-
kaksen palveluita esimerkiksi
saaliinkisittelyiltoja ja riista-
ruokakursseja jirjestimilld, San-
na suunnittelee.

— Ja tietenkin lihdemme jo
tini syksyni seuraamaan jahtia.
Backaksessa tarjoiltava hirven- ja

i -myynti@ravintolabackas.fi ‘
PRI N =il T

* Innostuitko
Enddaameista?

Haluatko suorittaa
metsdistdjdtutkinnon
Backaksessa?

Kiinnostaako Backaksen
Erddaamien toiminta?

_ KYSY LISAA:
| p. 0400 153 281 |

peuranliha tulee Lopen metsis-
t4, fasaani Hallan tilalta Pornai-
sista. Tulevaisuudessa olemme
suunnitelleet lihtevimme myds
riekkojahtiin Utsjoelle sek lo-
hestamaan Tenojoelle.

Tukea harrastustoimintaan
saadaan myos Backaksen muil-
ta luotettavilta yhteistydkump-
paneilta, kuten kouluttajilta se-
ki metsistystarvike- ja asekaup-
piailta.

— Eridaameissa harrastuk-
sen aloittamiseen saa asiantun-
tevaa apua ja opastusta, jolloin
tekeminen pysyy mielekkdini
ja aloittelija vilttyy harmillisil-
ta virhehankinnoilta, Sanna va-
kuuttaa.

— En epirdi hetkeikiin lih-
ted timin porukan kanssa jah-
tiin. T4m3d on ryhmi, joka tu-
kee, opastaa ja neuvoo toisiaan
tilanteessa kuin tilanteessa!

Koiratydskentely kiinnostaa
useita Eradaameja.



Unohtumattomia elamyksia lapi vuoden

=
PetsikRkotuntuni, Utsjoki

- Endelamysten ystavdlle -

KAUSI 1.7.-10.10.

Kalastusta tunturissa ja Tenolla
* Hyvinvointia tunturissa - Ruskaa
+ Kuningasrapuja ja patikointia
- Syksyn riekkojahdit

Pohjoisen
kalaherkkuja luvassa
mm. joululounaalla
Ravintola Backaksessa
28.12.-22.12.
Varaa poytii ja tule
herkuttelemaan!

4 M_b]'qitus," 10 tunturi"wéllhé_s‘ 25
Sy - sekdomakeittiomestdri . =
. - kiytéssi koko oleskelun ajar?

Ravintola Backas

- Laatua Luonnosta Lautaselle -

Ravintola Backas hyodyntdd nditd puhtaita ja
itse metsdstettyjd raaka-aineita, joita Kuninkaan Erd
hovihankkijana toimittaa. Nauti niistd kokouksen,
illallisen, pikkujoulujen tai kesdjuhlien merkeissdi!

Hyodynndi illallisten etu! Mikdili vahvistat b
illallisen tammi-maaliskuulle lokakuun ~ 5
loppuun mennessda tarjoamme tilavuokran

Loppt
- Hiljenny metsassa -
KAUSI 15.10.-15.2.

Hirvijahteja - Kyttdysjahteja sekd
mahdollisuus kyttdys-kausikortteihin
+ Tunnelmallisia hetkid nuotion ddrelld

Kytiskausikortti 10.12.-15.2.

1250,00 €

is! kaksi kaatod

—/sj—/

Riistasaunapaketit Ravintola Backaksessa
lokakuussa - Tule herkuttelemaan Lopen hirvelld!

alk. 85,00 €/hlo

, -
Kammi

-Elamyksia elavan tulen aanella-

Tai tule nauttimaan

~ herkuista ja kuule er&!{ ki

tarinoita metsdlta. =~ °

Tule ja koe eldmyksid eldvdin tulen ddirelld,

Kammi-illalliset sekd Kammikoulut _2 0 O/
tammi-maaliskuussa 2020 nyt 0

www.ravintolabackas.fi

g

Kuninkaan Ena

KOE KUNINKAAN ERAN ELAMYKSIA

Peuran kyttdystd Lopella
- Muista myos kausikortti!

Fasaanijahdit Haulikkoammunnan
seisovalla koiralla. treenausta
Pdivd sopii hyvin myos

talven tykypdivdksi!

Metsdstystutkinto
Ravintola
Backaksessa

Kuningas-
rapusafarit

,———"' Jddmerelld

_e,'\"/&t_‘;ﬁlekko‘sékc'i-tunturipilkit
... =Petsikko-tunturissa

=

Kalastusta tunturissa,
Tenolla ja Jadmerelld

iz

Riista-saunapaketit W AR R
Backaksessa Riekkojahdit
Hirvijahdit Raudun pilkki
miesajona Lopella Norjassa

Varaa koko vuoden tapahtumat yhdelld puhelinsoitolla!

Lauri Kaivoluoto p. 0400 612026, lauri.kaivoluoto@kuninkaanera.fi
p. 0400 153 281 myynti@ravintolabackas.fi
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S VAHVISTA
e gé TAMMI-MAALISKUUN 2020
ILLALLISET JO
Ravintola o
Tarjoamme kaikille

Backaksen talvi 2020 o™
-50%

VARAA ERILAINEN KOKOUSPAIVA:
Marraskuun

PUIkkakOko us, KammikOko us aikana vahvistaneille
tai Vi I Iasu k ka ko ko us ! kabinettikustannukset

-30%
Kick-off in the kitchen saa jatkoa!

Varaa nyt tammi-maaliskuulle hitiksi nousseet Joulukuun

. . q q q st aikana vahvistaneille
Kammi-illalliset ja Kammikoulut. Tarjoamme ndma kabinettikustannikset

-20 % -10%

x\r\)ﬂ;
VARAA OMASI: (‘ j

p. 0400 153 281 myynti@ravintolabackas.fi Ravintola Backas

i
i q), KARITAPIO %™

MUSIIKKINAY TELMA N
By
RAVINTOLA

' e ‘ MLK.A RAINY f*fff g o2
wemku&s:m&eoc&kﬂz\ 0f K\J H E{SKANEN mlm&louus o
- kdot.tlss‘A ANTTI PAAVILAINEN, MITA NUUTIEA, MIKA RAINA y
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" 19 LAPPEENRANNAN KESKTENTTERISSA HURMANNUT JAUU
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