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Backaksen vahvuutena
nopea reagointt muuttuvaan

totmintaympanistoon

RAVINTOLA BACKASTA pyOrittidd nuori
yrittdjakolmikko, joka tyoskentelee can
do -asenteella. Kolmikko on nuoresta
idstddn huolimatta jirjestinyt tapahtu-
mia yhdessi jo lihes 15 vuotta. Kemiat
loksahtivat silloin jo kohdalleen, silla
meille kaikille timi on elimintyd ja in-
tohimo. Meitd yhdistivit hullut ideat ja
rohkeus viedd ne toteen. Helpolla mei-
ti ei ole piistetty, kun miettii, miten
vahvasti korona on viime vuodet vai-
kuttanut ravintola- ja tapahtuma-alaan.
Korona tyhjensi kalenterimme yhdessi
pdivissi ja viimeiset pari vuotta ovat ol-
leet todella hankalia. Ravintolatoimintaa
on rajoitettu rankasti ja alalla yrittimi-
nen on ollut lihes mahdotonta. Onnek-
semme luonnossa olemista ei rajoitettu
ja erdelimyksid olemme péisseet jirjes-
timdin asiakkaillemme lihes koko ajan.
Luovilla ideoilla ja nopealla reagoinnilla
ovat vahvimmat selviytyneet.

ME EMME JAANEET laakereille makaa-
maan missian vaiheessa, vaan joka pdivi
tulimme Backakseen ja etsimme ratkai-
suja tilanteesta selvidmiseen. Oli paljon
asioita, joihin emme yksinkertaisesti
voineet itse vaikuttaa, mutta myos pal-
jon asioita, joita pystyimme asenteem-
me ja yrittelidisyyden ansiosta muutta-
maan. Toimintaympiristd muuttui ja
meidin tuli nopeasti kehittyd sen mu-
kana. Oli selvi, ettd asiakkaat eivit
voineet tulla meidin luoksemme, joten
meidin piti pdistd heidin luoksensa,
tavalla tai toisella. Aloimme nopeasti
tekemiin take away lounasta seki ko-
tiinkuljetuksia, mutta valitettavasti timi
ei ollut meidin kustannusrakenteemme
takia kannattavaa. Lounaita olisi pitinyt
myydi piivittdin sadoittain, jotta oli-
simme voineet jatkaa sitd pidempain.

’
Toimintaympanisto
muuttui ja meiddn

tuli nopeasti kehittya
sen mukana.

Seuraavaksi innovoimme virtuaalikok-
kikoulut, joissa Lauri kokkasi videon
vilitykselld yritysryhmille. Nami olivat
todella pidettyji ja saivat paljon kehu-
ja. Osallistujat kokkasivat kukin omas-
ta keittiostddn. Ennakkoon osallistujat
saivat hakea meiled kokkauskassin, jo-
ka sisilsi kaikki tarvittavat raaka-aineet
sekd kirjalliset valmistusohjeet. Valilld
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Pinka Laitinen (29), Lauri Kaivoluoto (28) & Mireka Kantanen (27).

kokkikouluja jirjestettiin myds ympiri
Suomea ja Eurooppaa, jolloin lihetim-
me ennakkoon ostoslistan ja osallistujat
hankkivat itse tarvittavat raaka-aineet.
Seuraavaksi keksimme pasidis-, vap-
pu- ja ditienpdivin herkkukassit, joita
tilasivat niin yksityishenkilot kuin yri-
tyksetkin. Lisiksi teimme kartanolta
noudettavia brunssibokseja ja myimme
itse metsdstimaimme riistaa asiakkaille
kotona valmistettavaksi. Koko Suomen
valloitti hetkessi myo6s Laurin somehi-
tiksi nousseet rommirusinalaskiaispul-
lat (kts. s. 8). Olemme todella kiitollisia
lojaaleille asiakkaillemme, jotka olivat
tukenamme ja tekivit tilauksia. Eris yri-
tys tilasi koko henkilostélle eli yli 200
tyontekijille sekd paisidis- ettd vappu-
kassit. Naiden tilausten avulla saimme
tyollistectyd hetkellisesti koko henkilo-
kuntamme ja olemme siiti ikionnellisia.
Onnistunein innovaatiomme oli kuiten-
kin Backaksen jouluboksit, joita olemme
kahtena jouluna myyneet lihes 20 000
kappaletta. Jouluboksit sisiltavit Bac-
kaksen omia herkkuja sekd muiden pien-
tuottajien tuotteita. Tausta-ajatuksena
on koko ajan ollu, ettd herkuttelemalla
pddsee tukemaan useita pienyrittdjid nii-
ni haastavina aikoina.

’

Backaspethe kasvaa
tana vuonna oimasti
ja odotamme
innolla padasevamme
janjestamadan kaikkien
atkojen kesdad.

TEIMME KAIKKEMME, ettid saimme pi-
dettyi henkilokunnan tdissi tekemalld
suursiivousta, kunnostustoiti ja tulevai-
suuden suunnittelua. Vaikka meilld on
ollut paljon uusia ideoita, tuotteita ja
palveluita, ei tydntekijoiden lomautuk-
silta ole voitu tdysin viltryd. Koska koko
alalta hivisi tyot hetkessd, on useat alan
ammattilaiset vaihtaneet myos koko-
naan toiselle alalle. Alan tyévoimapu-

la sen kuin kiristyy ja nyt on entistikin
tirkedmpad, ettd pidimme huolta Bac-
kasperheestimme. Ruoka, maalaismilj66
ja asiakkaista huolehtiminen ovat olleet
alusta asti toimintamme keskidssd, mut-
ta nyt aiomme satsata entistd enemman
my6s Backasperheen hyvinvointiin.

Backasperhe kasvaa tind vuonna roimasti
ja odotamme innolla pidsevimme jirjes-
timéin kaikkien aikojen kesdd. Luvas-
sa on kymmenittdin yritysten kesdjuhlia,
hiitid joka kesilauantai niin Puimalassa,
kun kartanollakin seki tietenkin Puima-
lan kaikille avoimet iltamat ja huippu-
artistit, Kesdkahvila Olohuoneen tarjon-
taa unohtamatta. Visionamme on olla
pidkaupunkiseudun korkeatasoisin ti-
lausravintola/tapahtumanjirjestiji, joka
erottautuu tarjoamalla kokonaisvaltaisia
elimyksid, persoonallista palvelua, unii-
kin miljoon ja metsin tarinan lautasella.
Olemme ylpeitd nopeasta reagoinnistam-
me sekid Backasperheen yhteen hiileen
puhaltamisesta, joiden ansiosta yrityksen
tulos pysyi positiivisena jopa kaikkein
vaikeimpina aikoina. Suurkiitos upeille
asiakkaillemme, ettd pddsemme toteutta-
maan tulevaa tapahtumien kesid innok-
kaampana kuin koskaan aiemmin.

Tavataan Backaksessa,
Pinka Laitinen
Lauri Kaivoluoto

Mireka Kantanen

Backaksen yrittdjit



Backaksen aluetta kehitet

histortiaa Runnioittaen

HOK-Elannon syntyhistoriaan liittyvan Backaksen alueen
kehittaminen on kiinteistojohtaja Jyrki Karjalaiselle
kulttuurihistoriallinen teko. Ravintola Backas mahdollistaa
osaltaan historiallisten rakennusten sailymisen.

ackaksen tilan histo-
ria alkaa jo 1500-luvul-
ta. Nykyiselle omista-

jalleen se siirtyi vuonna 1916,
kun Elanto osti tilan. Nykyi-

sin HOK-Elantona tunnettu
alueosuuskauppa on tuolloin
erkaantunut omaksi osuuskaup-
paliikkeekseen. HOK-Elannol-
la alue nihdiin tirkeini osana
suomalaisen osuusliikkeen histo-
riaa, ja sitd halutaan vaalia pitki-
janteisen kehitystyon avulla.

“Olemme sen kokoinen yri-
tys, ettd timi voidaan sdilytci,
vaikka se ei olisikaan liiketoi-
minnallisesti jirkevii. Se on
meille kulttuurihistoriallinen te-
ko”, kiinteistojohtaja Jyrki Kar-
jalainen toteaa.

Karjalainen korostaa, ettd
aluetta ollaan kehittimissi histo-
riaa kunnioittaen. Alueen raken-
nukset ja jopa yksittiisid puita
on suojeltu, ja niistd tullaan huo-
lehtimaan jatkossakin. Erityisesti
historiallinen kartanonmiki on
tarkoitus siilyttdd avoimena ja

Vantaan Sanomat:

puistomaisena ympdristoni. Kar-
jalainen kuitenkin muistuttaa,
ettd kyseessd ei ole puisto, vaan
yksityinen kiinteistd, jota paikal-
liset ovat oppineet kiyttimiin
kuin se olisi kaikille yhteinen.

“Haluamme kuitenkin ti-
min mahdollisuuden jatkossa-
kin tarjota vantaalaisille.”

Alueen rakennuksia tullaan
korjaamaan, ja samalla niille py-
ritddn keksimdin uusia kiytto-
tarkoituksia. Karjalainen pai-
nottaa, ettd ainoastaan kiytossi
oleva rakennus siilyy hyvini, ja
siksi uusien toimintojen luomi-
nen on olennaista.

“Jos tinne ei tule elimii,
niin alue vain rapistuu.”

Hankkeilla alueelle
elamaa ja palveluita
Elimii on onneksi saatu raken-
nuksiin jo Ravintola Backaksen
toimesta, joka on toiminut
vuokralaisena alueella vuodes-
ta 2017. Tuolloin HOK-Elanto
korjasi ravintolakiyttoon karta-

non pidrakennuksen.

“Yhteistyo Ravintola Backak-
sen tiimin kanssa on ollut aivan
upeaa. He ovat kartanon todelli-
sia isdntid ja emdntid ja ovat ke-
hittineet omaa liiketoimintaa
alueelle.”

Menestynyt liiketoiminta
mahdollistaa rakennusten kun-
nossapidon ja kehittdmisen. Ta-
pahtumakeskus Puimalaan saa-
daankin nyt toteutettua sisivessat
sekd mahdollisuus keittiolle.

“Niiden ansiosta Puimalassa
pystytidin jatkossa pitimiin yhi
korkeatasoisempia tilaisuuksia
pitkin kevit- ja kesikautta.”

Karjalainen korostaa, ettd il-
man Ravintola Backasta alue
kumisisi tyhjyyttddn, ja sen pitd-
minen siistind ja hyvikuntoisena
olisi vaikeaa.

Elimii ollaan tuomassa
alueelle lisiksi erilaisten hankkei-
den avulla. Karjalainen tunnus-

taa, ettdi HOK-Elannon puolel-
ta ei ole onnistuttu viestimain
hankkeista oikealla tavalla.

“Sen johdosta mediasta luki-
essa saattaa saada aivan viirin-
laisia kisityksid siitd, mitd ollaan
tekemissd, ja ettd kulttuurihis-
toriallinen miljéé olisi jotenkin
uhattuna. Niin ei missiin ta-
pauksessa ole.”

Karjalainen kumoaa esimer-
kiksi kisityksen siitd, ettd karta-
noalueelle olisi tulossa Muumi-
maailma. Sen sijaan historialli-
sen alueen ulkopuoliselle pellolle
suunnitellaan tapahtuma- ja eli-
myskeskusta, jonka yksi osa-alue
on Muumeille pyhitetty sisi-
puisto. Kolme rakennusta katta-
va keskus tuo alueen asukkaille
uusia palveluita. Karjalainen ver-
taa suunnitelmia Fiskarsin ruuk-
kiin ja Kenkiveron vanhaan
pappilaan.

“Toivoakseni tistd syntyisi
asukkaille elivi ulkoilmaolohuo-
ne historialliseen miljédseen.”

Huoli ymmarettavaa,
mutta turhaa

Alueelle suunnitellaan lisiksi
asuinrakentamista, jonka puit-

aan

teissa pyritddn korkealaatuiseen
asuinympdristoon ja painote-
taan erityisesti perheille sopivien
isojen asuntojen osuutta. Ndi-
td hankkeita varten on haet-

tu kaavauudistusta. Karjalainen
ymmirtdd asukkaiden huolen
kaavauudistukseen ja alueen ke-
hittdmiseen liittyen.

“Mielestini suuri osa huo-
lista perustuu kuitenkin véiriin
mielikuviin siitd, miti ollaan te-
kemiissi.”

Hin kannustaakin tutustu-
maan tarkemmin esimerkiksi
Vantaan nettisivuilla esilli ole-
viin suunnitelmiin, joissa esite-
tyt huolenaiheet on otettu var-
sin hyvin huomioon.

Yksi hankkeista tuo alueelle
uudistuksia jo lihiaikoina, ja se
on kesilld avautuva nollapiis-
toinen ruokakauppa historial-
lisen kartanon ja liikkenneym-
pyrdn viliin. Rakenteilla oleva
Alepan uudisrakennus on sovi-
tettu alueen vanhaan arkkiteh-
tuuriin Karjalaisen mukaan har-
vinaisen hienolla tavalla.

“On syntymissi aivan upeaa
miljéotd, jossa vanha ja uusi lyo-
vit kittd.”

Backaksen kartanon alueelle laadi-
taan asemakaava, jolla suojellaan Pak-
kalan kulttuurihistoriallisesti ja mai-
semallisesti arvokas kartanoympiristo.
Kaavan hakija on maanomistaja Hel-
singin Osuuskauppa Elanto. Suojelu ja
siten rakennusten korjaus seki yllipito
merkitsee HOK-Elannolle miljoonien
eurojen kustannuksia.

Kaavassa suojellaan kartanon pii-
rakennus, tilanhoitajan ja puutarhan
asuinrakennus, narikka/asuinrakennus,
iditysrakennus/juurrutuskellari, paja,
kivisikala puuosaa lukuun ottamatta
seki kivinavetta, pihattosikala, kuivu-
ri-puimala, muuntajarakennus, kellari
ja vanhempi vesisiilid. Mitddn niistd
rakennuksista ei saa purkaa. Myos osa
kartanomien puista suojellaan.

Kaava sallii suojelualueelle jonkin
verran uudisrakentamista, kuten yksi-
kerroksisen myymailin rakentamisen
entisen tallin ja puimalan yhteyteen,
lihelle Ylistontien ja Hagelstamintien
risteystd. Lihikauppaa ovat toivoneet
ympiriston asukkaat ja kansainvilisen
koulun oppilaat heille jirjestetyissi tyd-
pajoissa.

Paljon tilaa vaativaa erikoiskaup-
paa tai vihittdiskaupan suuryksikkod
alueelle ei saa rakentaa. Rakennusoi-
keutta alueelle on kaavailtu yhteensi
noin 2000 kerrosneliometri.

Backaksen alueen kupeeseen on
tulossa myds ruokakauppa. HOK-
Elannon kiinteistdjohtaja Jyrki Kar-
jalainen muistuttaa ruokakaupan ra-
kentamisen olevan oma erillinen hank-
keensa, joka todennikoisesti toteutuu
hyvissi ajoin ennen muuta Backaksen
rakentamista. Kaupan vaatima kaava
on jo hyviksytty.

—Kaupan arkkitehtuurissa otetaan
tarkoin huomioon alueen ympiristo.
Kaupan tulee sopia ympiristoon myos
kauempaa katsottuna.

Karjalaisen viesti elimyspuisto-
hankkeesta on pitkille sama kuin alue-
arkkitehdin. Hin korostaa, ettd alueel-
le on jo tehty suojelukaava. Uuden,
mahdollisesti asuntorakentamisestakin
sisiltdvin elimyspuistohankkeen kaava
ei riko suojelukaavan miirdyksia.

—Suojelumiiriysten kunnioittami-
nen on kaikkien hankkeessa mukana
olevien tahto. Kaavalla ollaan mahdol-
listamassa rakentamista sellaisella tavalla
ja sellaiseen paikkaan, ettei se vaaranna
kartanoalueen puistomaisuutta, Karja-
lainen sanoo. Hin uskoo uuden kaavan
tietdvin alueen kannalta hyvii.

—Jos mitiin ei tehdd, vaarana on
kartanoa ympiréivien alueiden pusi-
koituminen. Hankkeen myoti karta-
non seudun arvo ulkoilu- ja virkistys-
alueena kasvaa.

Pa3std)ad nolla,
toiveita vaikka tuhat!

Avaamme Backakseen elokuussa
alveen hienoa ymparistda kunnioittavan
puurakenteisen ja nollapdistoisen
lahikavpan. Ré&téléimme myds valikoiman
palvelemaan asiakkaiden toiveita.

Mita sind halvaisit oman Alepasi valikoimiin2

Kerro toiveesi osoitteessa
www.alepakorttelitoive.fi.
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Ravintola Backas

luottaa Metro-tukkuun
— yhteisty6ta jo 90-luvulta

Toimiva tukkuyhteisty6 on paljon muutakin kuin varmuus
siita, etta tavarat tulevat pihaan ajallaan. Hyvan yhteistyon
perustana on aito kiinnostus asiakkaan menestysta kohtaan
ja halu venya aina hivenen pidemmialle.

ihuri Metro-tukku
on toiminut Ravin-
tola Backaksen

luottotukkurina aina ravintolan

avausvuodesta 2017 lihtien, mut-

ta yhteistyd Metro-tukun kanssa
juontaa vielikin pidemmalle.

Ravintola Backaksen toimitusjoh-

taja Veijo Kantanen on valikoi-
nut Metro-tukun péidtavarantoi-
mittajaksi jo 90-luvun alussa.

— Vaikka ravintolat ovat vaih-
delleet, niin tukkuri on pysynyt

samana vuosikymmenet. Térkein-
td minulle on ollut keskittiminen

ja luottamus, yhdelld kuormalla
saa kaikki, Kantanen kertoo.

Puhelimessa oikea ihminen
Ravintoloitsija Lauri Kaivoluo-
to on saanut apua vaivattomas-
ti aina tarvittaessa. Laadukkaita

Lauri Kaivoluoto (vas.) & Tomi Yla-Rautio.

tuotteita, toimivaa verkkokaup-
paa ja toimitusvarmuutta pide-
tddn nykypiivini jo jopa itses-
tdin selvyyksini ja yhteistyossd
painottuukin nyt niiden lisiksi
henkilokohtaisuus.

— Itselleni ratkaisevaa on,
etti saan henkilokohtaista pal-

velua ja soitan aspan sijaan ih-
miselle, jolla on tuttu nimi ja
kasvot. Yheend pdivind soitin
Metro-tukun Pauliinalle ja sa-
noin, etta tarvitsisin 30 000
pakkausrasiaa huomiseksi. Kos-
ka en ollut aiemmin hankkinut
vastaavia rasioita, Pauliina lihet-

Kari Tapion elamasta kertova naytelma

Olen suomalainen

appeenrannan kesiteat-
L terissa kesilla 2019 hur-

mannut ja yleisdenni-
tyksen tehnyt niytelmi Olen
suomalainen saapuu Vantaalle
Backaksen kesiteatteriin. Niy-
telmi on komediallinen musiik-
kindytelm, joka kertoo rakas-
tetun tulkitsijan, Kari Tapion
elimistd ja urasta, iloineen, su-
ruineen, loistoineen ja kommel-
luksineen. Niytelmissd kuullaan
Kari Tapion suurimpia hitteji,
jotka yhdessd dialogin kanssa
muodostavat mieleenpainuvan
kuvan upeadinisesti taiteilijasta.
Niytelmi saa katsojan hymyile-
miin ja koskettaa sielun syove-
reitd myoten. Musiikin ajatto-
muus puhuttelee meiti kaikkia
ja piirtdd kattavan kuvan suo-
malaisesta sielunmaisemasta.

Kari Tapion roolissa nih-
dddn muusikko-niyteelija Antti
Paavilainen.

— Vaikka astun ison kansan-
suosikin saappaisiin minua ei
pelota. Suhtaudun asiaan suu-
rella kunnioituksella. ITtsekin tu-
hansia keikkoja tehneeni tiedin
olevani juuri oikea tulkki idolil-

leni, kertoo Paavilainen.

— Piditin jo 8-vuotiaana,
kuultuani kappaleen 15 kesdd
ettd minusta tulee isona Kari
Tapio. Kantrin ja iskelmin se-
koitus on minua itsedni, koen
eted Kari Tapion tyylilaji ja bas-
sobaritoni ddni ovat mukana jo-
kaisella keikallani,” sanoo Antti.

Olen suomalainen -niytel-
mi nihtiin viimeksi kolme ke-
sdd sitten Lappeenrannassa ja
nyt, kahden koronan siirtdimin
kesin jilkeen, niyttid sildd ectd
pddstadn nauttimaan kulttuuri-
rikkaasta kesisti.

— Tuntuu aivan parhaalta!
Mielestini jokaisen pitiisi kokea

kaksi vuotta ilman mahdolli-
suutta tehdi rakastamaansa tyo-
td. Sen jilkeen motivaatio tyd-
hén on huipussaan. Olen kuin
varsa 1ihdossi kesilaitumille!”,
kertoo Antti Paavilainen.

Backaksen kartanon histo-
riallinen milj66 on oiva paikka
kesiteatterille. Tapahtumakes-
kus Puimalan puitteet, van-
han puimalan sisille rakennettu
teatteri, takaa taatusti hienon
elimyksen johon ei vaikuta
Suomen vaihtelevat kesisiit.

— Vantaan alueelta puuttuu
laadukas kesiteatteri ja haluam-
me tuoda ihmisille musiikil-
lista ilottelua kesdin, kertoo

teli Whatsappin kautta ehdotuk-
sia. On tirkeii, ettd kommuni-

kointi on helppoa ja kyselemme
kuulumisia puolin ja toisin, em-
mekd vaan pdivitd sopparia ker-

ran vuodessa.

Ollessaan aloitteleva yrittdji,
Lauri muistaa, kuinka Leisté-
nin Antti Metro-tukulta tu-

li opettamaan hinelle katelas-
kentaa, vaikkei se millddn tapaa
kuulunut hinen tydkuvaansa.

— Tykkdin siitd, kuinka
asiakkaiden eteen halutaan teh-
di aina enemmin kuin oli-
si vilttimitonti, silld teemme
tadlld samaa itsekin.

Monipuolista
kumppanuutta
Metro-tukun K3-logistiikka-
keskus sijaitsee Vantaalla, aivan
Ravintola Backaksen lihetty-
vyydessd, ja siten wihurilaiset
kiyvit kartanolla usein edustus-
lounailla tai muuten moikkaa-
massa Backasperhettd.

— Backaksella on viihtyisi
miljéé, erinomainen ruoka ja
ammattitaitoinen henkildkunta.
Lauri ja Backaksen muu viki

Polartuotannon toimitusjohta-
ja Marko Nuutinen. Polartuo-
tanto on vuosina 2010 ja 2011,
tuottanut kesiteatteria ja kesi-
konsertteja Backaksessa. Tdni
vuonna toivotaan etti ihmiset
l6ytivit paikan uudestaan ja
pidsevit vihdoinkin taas nautti-
maan hurmaavasta kesiteatteri-
tunnelmasta.

Olen suomalainen -niy-
telmin rooleissa nihdiin Kari
Tapiota esittivi Antti Paavilai-
nen, Karin puolisoa Piaa niyt-

ovat helposti lihestyttivid
tyyppejd ja puhumme aina
asioista suoraan. Yhteyden-
pitoomme kuuluu monimuo-
toinen vuorovaikutus, joka
hyodytdd molempia osapuolia.
Kun toinen asiakkaani esimer-
kiksi etsi joulun aikaan lahjaksi
sopivia tuotteita, vinkkasin
hinelle Backaksen riistatuotteis-
ta, itse valmistetusta sinapista
ja muista lahjoista, Metro-
tukun avainasiakaspaillikko
Tomi Yli-Rautio sanoo.
Ravintola Backas tunnetaan
erityisesti riistaruoistaan. Kesalld
listalle kuuluu myés peurabur-
gereita, grilliherkkuja ja kalaa
monessa muodossa. Backas on
omavarainen useiden raaka-ai-
neiden suhteen ja muut ostot se
keskittdia Metro-tukkuun.

— Nautimme erityisesti
Metro-tukun laadukkaasta kala-
tarjonnasta. Myos Fresh Cutin
toimittamat, valmiiksi leikatut
kasvikset ja vihannekset helpot-
tavat ja nopeuttavat keittidmme
toimintaa. Esimerkiksi Okto-
berfestiimme varten tarvitsim-
me 800 asiakkaalle hapankaalia.
Kaiken sen kaalin pilkkominen
itse olisi jarjetdnti.

Yhteistydmme on ollut mo-
nipuolista vuodesta toiseen ja
odotamme innolla seuraavien
vuosikymmenien yhteistyoti,
Lauri lisa.

televd Miia Nuutila, seki mm.
Irwinin kenkiin astuva Tuukka
Leppinen ja Dannyni nihti-
vi Tatu Siivonen. Niytelmin
ohjauksesta ja koreografias-

ta vastaa Osku Heiskanen.
Kisikirjoituksen on laatinut
Mika Riind. Niytelmin live-
musiikista on vastuussa Antti
Paavilainen Band. Tanssijoi-
na lavalla nihdiin Anna-Ma-
ria Paadar, Emmi Yli-Rakko-
la, Sanna Heiskanen ja Emil
Hallberg.

NAYTOKSET

6.7.-12.8.2022

www.ravintolabackas.fi

SHOW&DINNER:

https://ravintolabackas.fi/tapahtuma/kesateatteri/
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Ravintola Backaksen ja Kuninkaan Eran toiminta on
laajentunut uuteen toimipaikkaan Vihtijarven Harkaniitylle.
Omien raaka-aineiden tuotannon lisaksi tila mahdollistaa
laadukkaiden palveluiden kehittamisen myos jatkossa.

avintola Backasta pyd-

rittiville tiimille oma-

varaisuus on aina ollut
lahelld syddnti. Perheyritykseen
kuuluu tilausravintolan lisik-
si muun muassa erdelimyksii
tuottava Kuninkaan Eri, jonka
tarina on alkanut vuonna 2000.
Tuolloin toimitusjohtaja Veijo
Kantanen jirjesti ensimmiiset
fasaanijahdit Porvoon saaristos-
sa. Kutsumusammatissaan oleva
Kantanen on toiminut erdop-
paana yli 20 vuotta. Nykydin
hin vastaa Ravintola Backakses-
sa omien raaka-aineiden tuotta-
misesta ja kerddmisesti.

Luonnon raaka-aineiden

avulla pystytddn tarjoamaan
Ravintola Backaksen asiakkaille
unohtumattomia eldmyksii
ja kertomaan tarinoita. Lisiksi
nykyisessi maailmantilanteessa
omavaraisuus on noussut ennen-
nikemittomin tirkeiksi myos
yrityksen koko liiketoiminnal-
le. Koronaepidemia ja Venijin
hyokkiys Ukrainaan ovat vai-
kuttaneet ravintola-alan toimin-

taympiristoon ja raaka-aineiden
hintoihin tavalla, joka vaatii toi-
mijoilta ketteryytti ja innova-
tiivisuutta. Kantasen mukaan
hinnannousua ei haluta suoraan
siirtdd asiakkaan laskulle. Itse
tuotetuilla raaka-aineilla saa-
daan kustannukset kuriin ja tur-
vataan oma toiminta epavarman
saatavuuden keskelli. Samalla
varmistetaan tyopaikkojen sdily-
vyys, kun henkilskunta voidaan
tyolliscdd marjojen, sienten ja
villiyrttien keruun pariin.

Uusi toimipaikka
omavaraisuuden keskiossa
Omavaraisuuden kannalta tir-
keissi roolissa on Kuninkaan
Erin uusin toimipaikka Hirki-
niitty, jonka mailla kasvatetaan
omaan kdyttoon maa-artisok-
kaa, punasipulia, perunaa, pu-
najuurta ja kurpitsaa, seki met-
sdstetddn muun muassa peuraa
ja hirved. Ravintola Backaksen
tapahtumissa riistaa hyddynne-
tddn niin buffeteissa kuin poy-
tiin tarjoiltavissa menukokonai-

suuksissa esimerkiksi vappuna,
ditien- ja isdnpdivind seki jou-
lulounaalla. Kuten tietenkin
myds yksityistilaisuuksissa. Riis-
taa kdytetddn monipuolisesti pa-
doissa, burgereissa seki fileeni,
ja lisiksi siitd jatkojalostetaan
kuivalihaa, meetvurstia ja mak-
karaa, joita l6ytyy muun muassa
Backaksen joulubokseista. Vih-
tijirvelld sijaitseva Hirkiniitty
on Kantasen mukaan kulttuuri-
historiallinen erikohde.

— Aleksis Kiven tiedetiin
metsistineen sielli kavereiden-
sa kanssa.

Historia ja tarina ovat aina
olleet Kantaselle liiketoiminnan
ydin, minka takia Hirkiniiccy
istuu yrityksen toimintaan tiy-
dellisesti.

— Hirkiniitty on meille
kruununjalokivi, jonka ansiosta
saamme oman tilan ajatusten ja
ideoiden toteuttamista varten.

Ajatuksia ja ideoita Backak-
sen tiimilli riittdi. Omien raa-
ka-aineiden tuotantoa halutaan
Hairkiniitylld tehostaa elintarvi-

istoniallinen Harkdniitty
pohdollistaa omavarnaisuuden

Veijo Kantanen & Petsi koira.

ketilalla, jossa voitaisiin jatkossa
jatkojalostaa tuotteita. Tulevai-
suudensuunnitelmissa siintivit
myds majoitustilat, joille on jo
haettu rakennuslupaa.

— Thmiset haluavat kau-
pungista pois ja maalle, mutta
kaikki eivit halua ostaa omaa
maatilaa. Haluamme tarjota jo-
kaiselle mahdollisuuden kokea
se pdivin tai parin aikana.

Hirkéniityn lisaksi Kunin-
kaan Erilli on toimintaa Lo-
pella ja Ravdoskaidin porotilal-
la Petsikkotunturissa. Yrityksen
tulevat investoinnit tullaan te-
kemiin erityisesti Hirkiniit-
tyyn. Kantanen nikeekin, ettd
Ravintola Backaksen kasvu ta-
pahtuu tulevaisuudessa juuri
Hirkéniityn siivilld.

LINTUJAHDIT

Jahtielamyksia ja

kestavaa riistanhoitoa
Hirkaniitylld jirjestetddn myos
kausiluontoisesti jahtielimyksii,
joissa padroolissa ovat metsis-
tyksen lisaksi luonto ja laaduk-
kaat tarjoilut. Jahtielimykset
ovat lihinni yrityksille suun-
nattuja, mutta myos yksityis-
henkil6t pidsevit nauttimaan
Hirkéniitystd vuonna 2021 lan-
seeratun uuden palvelun my6ta.
“Metsistysaika fasaanijahtiin”
sopii esimerkiksi juuri metsis-
tyskortin suorittaneelle.

— Tarjoamme mahdollisuutta
osallistua jahtiin matalalla kyn-
nykselld. Metsistysaika on pa-
1i tuntia, ja lisiksi kidydaan ldpi
aseenkisittely ja turvallisuusasiat.

Tiimi jirjestdd myds muita
tilaisuuksia, joissa voidaan esi-
merkiksi opetella yritysporukan
kesken eritaitoja, laadukkaita
tarjoiluja unohtamatta. Ympi-
ri vuoden tehdiin riistanhoito-
tyotd, joka pitdid sisillddn niin
eldinten ruokintaa kuin peltojen
suojavydhykkeistd huolehtimis-
ta. Ravintola Backaksen omava-
raisuus syntyykin kestivin kehi-
tyksen ja luonnon ehdoilla.

A
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e Metsastysaika 20.10-28.2.

e Sorsa, peltopyy ja fasaani.

e Ryhmakoko 6-8.

Kysy lisda myos yhdistelmajahdeista
(hirvi & fasaani)
myynti@ravintolabackas.fi.

Tayden palvelun Backas

Tilaisuuden tarjoilut, ohjelma, somistukset ja lisapalvelut ovat kaikki vain yhden soiton paassa.

avintola Backas on

tilausravintola, joka

koostuu kartanosta,
Tapahtumakeskus Puimalas-
ta, Kesikahvila Olohuoneesta,
Kammista, Tiilitehtaan Saunas-
ta sekd upeasta maalaismiljods-
td ja mieleen jddvistd tarjoi-
luista. Ravintola Backas tar-
joaa inspiroivat ja laadukkaat
kokous- sekd tapahtumatilat
Helsinki-Vantaa lentokentin
liheisyydessd. Ravintola Bac-
kas jirjestdd kokonaisvaltaisia
yksityistilaisuuksia niin yrityk-
sille kuin yksityishenkiloille-
kin. Backasperhe itse metsista,
kalastaa & poimii raaka-ainei-
ta Suomen luonnosta mahdol-
lisuuksien mukaan. Tasokas
ruoka on onnistuneen tilaisuu-
den ydin. "Jokainen tilaisuus
suunnitellaan alusta loppuun
asiakkaan toiveiden perusteel-
la. Vaikka teknologian kehitys
on viime vuosina ollut hurjaa ja
varsinkin korona-aikana verkos-
sa asioiminen on korostunut,
me Backaksessa uskomme hen-
kilskohtaiseen palveluun ja kas-
vokkain kohtaamisiin”, Backak-
sen tapahtumakoordinaattori
Noora Ollikkala muistuttaa.

Tilausravintola toiminnan

lisaksi Ravintola Backas jirjes-
tid yleisdtapahtumia ja kaikil-
le avoimia ruokailuja, jolloin
herkuttelemaan péisee pSyti-
varauksella. Avoimia ruokailuja
ovat mm. vappu-, ditienpdivi- ja
isinpiivilounaat seki tietenkin
Backaksen suositut joululounaat.
Niiden lisiksi kartanolla herku-
tellaan satunnaisilla brunsseilla
ja teemaruokailuilla. Tapahtu-
makeskus Puimalassa vietetiin
asiakkaiden toiveiden mukaan
Show & Dinner -kokonaisuuk-
sia, jolloin lavalle nousee Bac-
kaksen huippuhyvi houseband
sekd aina vaihtuva illan padar-
tisti. Niissd iltamissa yhdistyvit
ainutlaatuinen milj6o, laaduk-

Tapahtumakoordinaattori Noora Ollikkala (vas.) & yrittdja Mireka Kantanen.

kaat tarjoilut seka livemusiikki.
Tapahtumat soveltuvat hyvin
kaveriporukan illanviettoon tai
esimerkiksi syntymipiivien juh-
limiseen. Puimalan tapahtumat
ovat olleet suosittuja myos yri-
tysryhmien keskuudessa esimer-
kiksi kesdjuhlien tai syyspdivien
viettoon.

”Meilli saattaa olla esimer-
kiksi 200 henkilon yritysryhmi,
jonka budjetti ei riitd katta-
maan tapahtumatilaa yksityis-
kiytto6n, tarjoiluhenkilokun-
taa, tarjoiluja, housebandia ja
vield Suomen eturivin artistia,
mutta meidin tapatumaamme
osallistumalla seurue saa timin
kaiken vain paisylipun hinnal-
la. Timi on todella kustannus-
tehokas ja pidetty vaihtoehto
yrityksille. Varaamme seurueil-

le péydit, jossa on sovitun mu-
kaan my®s juomat valmiina’,
Noora kertoo.

Yritystilaisuudet - Aitoja
kohtaamisia tasokkaasti
Backaksen maalaismiljédssd
vietetddn monipuolisia yritys-
tilaisuuksia. Yritystilaisuudet
koostuvat kauniista miljoostd
luonnon keskells, itse metsiste-
tyisté ja kerityistd raaka-aineista
seki asiakkaiden korkeatasoises-
ta huolenpidosta. Backaksen yli
200-vuotta vanhasta kartanosta
16ytyy entisdityji kokoustiloja
5-120 henkilon ryhmille. Tou-
kokuusta lokakuuhun kiytos-
sd on myos Tapahtumakeskus
Puimala, jossa jirjestyvit jopa
350 henkilon seminaaripiivit.
Backaksessa kokoustilat ovat
uudella tekniikalla varustettu-
ja ja alueelta 16ytyy ilmainen
pysikointi. Keskeisen sijain-
nin ansiosta, myds kansainvi-
liset vieraat padsevit kitevis-

ti vithtymdin Helsinki-Vantaa
lentokentilti vain 10 minuu-
tissa. Yritysillallisia varten va-
raamme kartanolta kabinetin
aina seurueen koon ja ohjelman
mukaan. Illan aikana kerrom-
me myos Backaksen historiaa ja
ruokafilosofiaa. Virkistyspii-
vissi ja kesdjuhlissa hyodynne-
tddn ihanaa kartanopuistoa mo-
nipuolisiin aktiviteetteihin sekd
ohjelmaan ja juuri kunnostettu

Tiilitehtaan sauna on kuuma-

na halukkaille. Kulttuurihisto-
riallista miljotd ympirdi myos
upeat rakennukset kuten vanha
sikala ja navetta.

Perhejuhlat - Kaikki
palvelut saman katon alta
Backas on suosittu juhlapaik-
ka erityisestd hiiden jirjestimi-
seen. Hiiti vietetdin niin kar-
tanolla kuin Puimalassakin ja
Backasperhe on apuna jirjeste-
lyissd heti suunnitteluvaiheesta
alkaen. "Olemme jirjestineet
hiidd siskoni kanssa jo ihan pie-
nesti saakka. Olimme isimme
mukana jo lapsena kattamassa
poytid ja tekemissd esivalmiste-
luita. Rakastamme hiiden to-
teuttamista ja meille on vuosien
varrella kertynyt luotettavia yh-
teistydkumppaneita, joita pys-
tymme aidosti suosittelemaan
meidin asiakkaillemme”,
Ravintola Backaksen yrittdji
Mireka Kantanen kertoo.
Backas ei ole vain tapahtu-
matila ja suussa sulavat tarjoilut,
vaan niiden lisiksi Backas on
apuna myds monessa muussa,
kuten somistuksen, ohjelman
sekd valo- ja videokuvauksen

jarjestelyissi. Mirja Toivonen
Design kukittaa juhlasi juuri
toiveiden mukaan omaa tyyli-
din unohtamatta. Tirkein pii-
vin ikuistaa valokuvaaja Leena
Warén kun taas juhlan tallenta-
misesta videolle vastaa Tahdon-
films. Tilaisuuden somistukseen
saat apua Via Avelinan Anulta,
joka vuokraa upeita ja katseen
kiinnittivii koristeita. Tahdon
valmistaa kisityond personoidut
akryyliset kyltit kuten paikka-
kortit ja poytikartan, kun taas
Viulisti Lotta Marie taikoo juh-
laan ylellisen tunnelman ja tar-
joilee niin tausta- kuin tanssi-
musiikkiakin. Iltaa vauhdittaa
kaikkien rakastama bilebindi
Up Eleven. Hiiden lisiksi Bac-
kaksessa vietetddn myds muita
pethejuhlia kuten ristidisid, rip-
pijuhlia, merkkipiivii ja muis-
totilaisuuksia. Tilat varataan
aina henkiloméirin mukaan ja
asiakkaiden toiveita kuunnel-
laan. Ravintola Backas on kor-
keatasoinen tapahtumanjirjes-
tdji, joka tekee aina kaikkensa
onnistuneen tilaisuuden eteen.
Pyyda tarjous tai kysy lisid
yhteistydkumppaneista
myynti@ravintolabackas.fi

Mireka suunnittelee ensi kesille my6s omia hidjuhlia, jotka
vietetddn tietenkin Backaksen upeassa puutarhassa. ”Olen
jirjestnyt lihes 200 hdi, joten tieddn, ettd parhaiten piivistd
pidsee nauttimaan, kun luottaa alan ammattilaisiin. Meidin
keittiomme loihtii tdydelliset tarjoilut. Hadbuffetista loytyy
mm. isini metsistimii peuraa, kartanolla loimutettua lohta
sekd minun ja micheni pilkkimii harjusta. Hovimestarimme
valikoi tarjoiluihin sopivat viinit ja huolehtii pdivin kulusta.”



Somehitti

rommuuuwsinalaskiaispulla

saa jatkoa

un koronapandemia
pyyhkiisi kalenterit
tyhjiksi, jdi yricedjd

Lauri Kaivoluodolla enemmin
aikaa uusiin tempauksiin. Hin
aloitti tekemiin TikTok -videoi-
ta, jotka saavuttivat lyhyessd
ajassa suuren suosion ja jopa

80 000 seuraajaa. Eri rommi-
rusinareseptejd testailtuaan ja
laskiaisen lihestyessd, padtyi
Kaivoluoto kokeilemaan rommi-
rusinalaskiaispullia.

— Vein ensin testierin Mal-
min K-Citymarkettiin ja saman
tien kaupassa kiemurteli pitkd
jono, Kaivoluoto kertoo.

Rommirusinamaku jakaa
runsaasti mielipiteitd, mutta
Ravintola Backas on tottunut te-
kemiin asioita rohkeasti omalla
twistillddn.

Yheikkid kysyntdd tuli ovista
ja ikkunoista ja pullat tyollisti-
vit koko Ravintola Backaksen
silloisen, noin 10 henkilén hen-
kilokunnan. Osa Backasperhees-
td otti vastaan tilauksia ja toimi
yhteyshenkiléni kauppoihin,
toiset tekivit raaka-ainetilauksia
ja leipoivat pullia, ja osa kuljetti
niitd kauppoihin myyntiin. Pul-
lia tehtiin n. 17 000 kappaletta
ja yli 50 kauppaan esimerkiksi
Vantaalle, Helsinkiin, Espoo-
seen, Riihimielle, Himeen-
linnaan, Lahteen ja Turkuun.
Laskiaispullailmistd puhuttiin
ympiri Suomea ja osa alkoikin
valmistamaan nditd my®ds it-
se. Ravintola Backas on iloinen
myydyistd pullista sekd laajasta
nikyvyydestd somessa, lehdissi

ja radiokanavilla.

Pullasta pikariin

Kesi lidhestyy, joka tarkoittaa
Ravintola Backakselle kesiisii ta-
pahtumia, yritysten grillijuhlia ja
Kesikahvila Olohuoneen aukea-
mista. Miki olisikaan parempi
lisi niihin kuin Backaksen rom-
mirusinajaitelo?

— Nyt siirrytadn pullasta jad-
telopikariin, eli rommirusina-
maku ilahduttaa asiakkaitamme
seuraavaksi jddtelon muodossa,
Kaivoluoto julkistaa tyytyviiseni.

— Olohuone kesikahvila
on pidetty kokoontumispaik-
ka, jossa jirjestetddn tinikin ke-
sind mm. sunnuntaibrunsseja,

4= Manun Kabinerti
#  Ehrencronan Sali
| -

Ota talteen
hittipullan resepti!

Rommirusinahillo:

100 g fariinisokeria
0,5 dl vetts
n. 1 dl rommia / tai 1 plo rommiaromia

skumppajoogaa, livemusiikkia
ja grilli-iltoja. Tarjolla on arkisin
myos keittolounas sekd pientd
suolaista ja makeaa, kertoo Olo-
huoneen toiminnasta vastaava ja
jo viime vuodeltakin asiakkaille
tuttu Nelli Riity.

— Olohuone on persoonal-
linen mm. kierrityskalusteiden,
eri pari astioiden, tuotetarjon-
nan ja palvelun ansiosta. Olkka-
rilla soi kotoisa musiikki ja suu-
ren piha-alueen ansiosta mahtuu
kesdpdivid fiilistelemdin useam-
pikin perhe ja kaveriporukka,
Nelli jatkaa.

250 g rusinoita
2 dl vispikermaa

1. Leivo pullat normaaliin tapaan,
mutta pullan raakapaino laskiaispullaan
saa olla jopa 95 g.

o 2. Kuumenna fariinisokeri kattilassa.

Lisaa vesi, rommi ja rusinat. Keité noin 15 minuuttia.
Anna seoksen jaahtya, lisaa sen jalkeen tats
seosta 2 rkl kahteen desilitraan vispikermaa.

Anna kerman maustua yon yli jadkaapissa.

3. Siiviléi rusinat kermasta
Ja vatkaa kerma vaahdoksi.

4. "Poraa” rommirusinat hilloksi
esim. sauvasekoittimella.

5. Tayta pullat normaalien laskiaispullien tapaan
rommirusinahillolla seka rommikermalla.
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Pullia tehtiin
n. 17 000 kappaletta
ja yli 50 Rauppaan.

Kesidkahvila

Olohuone avoinna
292.4-28.8

KE, TO & SU KLO 11-20
PE & LA KLO 11-22
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